


“Početak svake iznimne večeri otvara se nježnim okusima, svježinom i profinjenim dodirom 
iznenađenja.”

Tartar od Jadranske tune
Fino sjeckana jadranska tuna, citrusni gel od naranče, pepeo maslina, ulje peršina, 
velouté od avokada, tostirana focaccia

Pâté od janjetine
Svilenkasta pašteta od janjetine, ukiseljeni luk, maslac s mediteranskim biljem, gel od 
suhe smokve, brusketa s ružmarinom

Burrata alla Dalmatia
Kremasta burrata, dalmatinske cherry rajčice, pesto od rikule i badema, redukcija 
prošeka, prah pistacija

Consommé od rajčice
Panna-Cotta od bosiljka, hrskavi tuile

PRVI DOJAM I DODIR MEDITERANA

Arancini od sipe
Zlatni arancini od sipe, krema od pecorina, crnilo sipe, gel od luka, pire od graška

Pljukanci alla Palazzo
Ručno rađeni pljukanci, sporo kuhani juneći ragù, flambirani sladoled od sira, hrskava 
kadulja

Ravioli
Nježni ravioli punjeni skutom, crni tartufi, velouté od limuna i maslaca, odležani Grana 
Padano

Rižoto od kozica
Kremasti rižoto od kozica, baby špinat, tikvice, gel od luka, prah maslina

TOPLI UVOD U RITUAL OKUSA
“Gdje toplina susreće eleganciju, a svaki slijed otkriva srce stola.”
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Dnevni ulov – brancin ili tuna u Chefovoj interpretaciji
Pire od batata, hrskavi krumpir, sauté špinat, ulje peršina

Konfitirani juneći obrazi
Mekani juneći obrazi, redukcija terana, kremasti pire od krumpira i tartufa, hrskavi čips 
od riže

Striploin steak
Premium striploin, prženi pljukanci, grill rajčica, bogati demi-glace

Pileći file à l’Orange
Sočni pileći file, profinjeni umak od naranče, kus-kus, glazirana brunoise mrkva, mikro 
bilje

Povrtni Mediteranski mille-feuille
Slojevito mediteransko povrće, mozzarella, domaća šalša, hrskava palenta

POTPIS KUHARA – GLAVNE KREACIJE
“Simfonija profinjenih okusa u kojoj svaka nota ostavlja svoj trag.”

Vanilla Caramel Éclat
Baršunasta krema od vanilije s karameliziranom koricom, sorbet od šumskog voća i 
bademov crumble

Molten Noir
Topli čokoladni fondant raskošne jezgre, mango crémeux, bourbon vanilija i jantarna 
karamela

Palazzo Gelato Couture
Summer Étoile
Mango, kokos i bijela čokolada – sunčana, egzotična harmonija profinjenih tropskih 
nota

Spalato Heritage
Inspirirano tradicionalnom splitskom tortom – suho voće, naranča, med i orasi u 
profinjenoj reinterpretaciji dalmatinske klasike

SLATKI ZAVRŠETAK
“Nježan završetak večeri, osmišljen da ostavi dojam profinjene slatkoće.”

PDV je uključen u cijenu. | Knjiga žalbe dostupna je na zahtjev. | Zabranjeno je prodavati alkohol i duhanske proizvode osobama mlađima od 18 godina.
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Legenda alergena:
1 Gluten | 2 Rakovi | 3 Jaja | 4 Riba | 5 Kikiriki | 6 Soja | 7 Mlijeko | 8 Orašasti plodovi | 9 Celer | 10 Gorušica | 11 Sezam | 12 Sulfiti | 13 Lupina | 14 Mekušci


